SSPA2EU

FRIGGITRICE

AD ARIA
MANUALE PER LUTENTE

S| PREGA DI LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTO MANUALE PRIMA DI UTILIZZARE
LAPPARECCHIO E CONSERVARLO PER RIFERIMENTI FUTURI.

INTRODUZIONE

Grazie per aver acquistato questa Friggitrice ad Aria dai prodotti. Si prega di leggere attentamente
questo Manuale di utilizzare la Friggitrice ad Aria per la tua sicurezza. E stato progettato per offrire
molti anni di utilizzo senza prablemi. Ci sono molti vantaggi nell'utilizzo di una friggitrice ad aria:

« Semplice da utilizzare i controlli per la cottura veloce dei pasti sani.

« Grande capacita di 6L.

» Rapido sistema di circolazione dell'aria per cuocere il cibo velocemente e risparmiare energia.
« Alternativa sana per la cottura di cibi fritti senza olio.

« Il cibo fritto all'aria conserva il suo valore nutrizionale, ma ha ancora il sapore del delizioso cibo fritto.

IMPORTANTI SALVAGUARDIE

1. Questo apparecchino pud essere usoto da bambini a partire da 8 anni di eta e da persone con
capacita mentali, fisiche o sensoriali ridotte, prive de esperienza o conoscenze adatte a condizione che
tali persone abbiano ricevuto assistenza o formazione per utilizzare I'apparecchio in moniera sicura e
capiscano i potenziali pericoli associati a tale uso.

2. Prima di collegare I'apparecchio, verificate che la tensione riportata sulla spina corrisponda alla
tensione disponibile.

3. Non utilizzate 'apparecchio se la sping, il cavo di alimentazione o I'apparecchio stesso sono danneg-
giati.

4. Evitate che i bambini giochino con l'apparecchio. La manutenzione e la pulizia non devono essere
eseguite da bambini non accompognati da un adulto la cui eta & inferiare agli 8 anni.

5. Tenere il cavo di alimentazione lontano da superfici calde.

6. Non collegare I'apparecchio né utilizzare il pannello di control lo con le mani bagnate.

7. Non collegare mai questo apparecchio a un timer esterno oa un sistema remoto di controllo remoto
per evitare situazioni pericolose.

8. Non posizionare I'apparecchio sopra o vicino a materiali combustibili come tovaglie o tende. Qualsiasi
superficie accessibile potrebbe diventare calda durante l'uso. Non posizionare I'apparecchio al di sopra
o in prossimita di fornelli a gas o ogni tipo di fornello o piastra di cottura elettrici, né allinterno di forni
riscaldati.

9. Non appoggiate I'apparecchio al muro o su altri apparecchi. Lasciate almeno 10 cm di spazio libero
sulla parte posteriore e sui lati e 10 cm sulla parte superiore dellapparecchio. Non posizionate alcun
oggetto sullapparecchio.

10. Non usare l'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti nel presente manuale e utilizzare solo
accessori originali.

11. Non lasciare che I'apparecchio funzioni senza sorveglianza.

12. Non usare all'aperto.

DATI TECNICI

Descrizione: 6L

Tensione Nominale: 220-240V S0Hz/60Hz

Modello: SSPA2EU

DESCRIPCION GENERAL

@ Pannello di controllo
©® Maniglia del cestello
© Cestello

© Copertura per I'pulsante di sgancio del cestello

@ Prulsante di sgancio del cestello

PANNELLO DI CONTROLLO
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Consumo di Energia: 1700W
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PULIZIA

Pulire il dispasitiva dopa agni utilizza.

Il cestella per la cattura al forna e il recipiente sana rivestiti di uno strato antiaderente. Nan usare utensili
da cucina o materiali abrasivi per la pulizig, in quanto potrebbero danneggiare il rivestimento antiader-
ente.

1 Scallegare la presa a mura e lasciar raffreddare il dispositiva.

Nata: rimuavere il recipiente per far raffreddare il dispasitivo piu velacemente,

2. Usare un panno umida per pulire l'esterna del dispositivo.

3. Pulire il recipiente e il cestello can acqua caldq, del detersivo per piatti e una spugna non abrasiva:
E passibile utilizzare una sgrassatare liquida per rimuovere agni depasita di grassa rimasta.

Suggerimenta: per depositi di grassa particalarmente astinati mettere il recipiente a bagna in acqua
calda e detersivo per piatti e lasciar agire per circa 10 minuti. Se necessario lasciare il cestello all'interno
del recipiente.

4. Pulire l'interna del dispasitivo con acqua calda e una spugna non abrasiva.
S. Pulire gli elementi di cattura can una spazzalina al fine di rimuavere i residui di cibo.

CONSERVAZIONE

1. Togliete la spina dalla presa e lasciate raffreddare l'apparecchio.
2. Assicuratevi che tutte le parti siano pulite ed asciutte.

3. Riponete il cavo nel relativo vano. Fissate il cavo stesso inserendolo nell'apposita fessura.

LINFORMAZIONE DI GARANZIA

Il produttore fornisce la garanzia in conformita con la legislazione del proprio paese di residenza del
cliente, con un minimo di 18 mesi, a partire dalla data in cui 'apparecchio & venduto all'utente finale.

La garanzia salo copre difetti di materiale o lavoraziane.

Le riparaziani in garanzia passana essere eseguite sola da un centra di assis tenza autarizzata Quanda
si effettua un reclamo in garanziq, la fattura di acquisto originale (con la data di acquisto) deve essere
presentata.

La garanzia non si applica in caso di:

- Usura normale.

- Uso errato, ad esempio sovraccarico dell'apparecchio, uso di accessori non approvati.
- Uso della forza, danni causati da influenze esterne.

- Danni causati dalla mancata osservanza del manuale utente, ad esempio collegamento a una rete di
alimentazione inadatta o non in conformita con le istruzioni di installazione.

- Apparecchi parzialmente o completamente smantellati.

Shenzhen xiaojia technology Co., Ltd.

Nota: se si desidera spegnere la friggitrice ad aria compressa, premere l'icona di
accensione per 3 secondi.

di 10 minuti.

Nota: aggiurgere 3 minuti al tempo di preparazione quando s inizia a friggere mentre la Friggitrice ad

aria calda & ancora fredda.
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pRI MA DEL pRI Mo UTI LI Zzo I 8. Alcuni ingredienti richiedono scuotimento a meta del tempo di preparazione. | I
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Per scuotere gli ingredienti, tirare la padella fuori dallapparecchio per la mani glia e scuoterla. . -
1. Rimuovete tutto il materiale dellimballoggi | = o o | Quantita Tempo | Temperatura | g o | Informazioni . RISOLUZIONE DEI GUASTI
- Rimuovete tutto il materiale dellimballaggia. | Quindi far scorrere la padella indietro nella friggitrice. | Min-Max (9) (minuti) c) aggiuntive |
Rimuovete gli adesivi o le etichette dallapparecchia. i ATTENZIONE: non premere il pulsante e la maniglia durante lo scuotimento. Se no il cestino si | no |
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2. Pulite a fanda il cestella e il recipiente can acqua caldq, del detersiva per piotti e uno spugna non | separi dal piatto. | :g congelate sottili 400-500 18-20 200 Agitar | Problema Posible causa Solucién
abrasiva. | Nota: dopo aver tolto il piatto dal dispositivo, lo schermo andra in modalita standby, quando il | m a | P OGO s I nserirelo spina di olimentazione in uno presa
Nota: potete pulire queste parti anche in lavastoviglie. I pannello tornerd all'appliance, il suo tempo e la sua temperatura riprenderanno automatica- | ] z:::eil’:zeﬁ;‘::“i 400-500 20-25 200 Agitar | 2 9 a muro con messa a terra.
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Posizionate 'apparecchio solo su superfici termoresistenti, : 10. Per rimuovere gli ingredienti, tirare la padella fuori dalla Friggitrice ad aria calda e posizion- lF : La quantit di ingredienti Inserite una minore quantita di ingredienti
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Metti gli ingredienti nel cesto ma non sovraccaricare. Aggiungere un po 'di olio per una consistenza piu | fuori dalla padella. | - et |
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icone freccia per selezionare la temperatura o il tempo richiesto. I I M pOSTAZ I o N I | Pstto di pollo 100-600 15-20 180 | e Ao s :Lt;ttl:lnl’ngrednentn ameta devono essere 8§c088i @ metd cottura,
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7. Per avviare il processo di fritturq, tocca l'icona di alimentazione. | I | T “Modalita d'uso dell'app hio”.
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| calda disturba il processo appena. | 7 | pewe congdati 100-500 6-10 260 Use horno-listo | PP ¢
| Suggerimenti | | Quando friggete degli ingredienti unti all'interno
Frozen bread . ) del sistema Airfryer, si riversa una grande quantitd
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