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POR FAVOR LEA ATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES DE UTILIZAR EL
APARATO Y CONSERVELO PARA FUTURAS REFERENCIAS
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INTRODUCCION

Gracias por comprar esta Freidora de Aire . Por favor lea este Manual cuidadosamente ANTES
DE usar la Freidora de Aire para su propia seguridad. Hay muchas beneficios de usar una
Freidorade Aire:

» Control sencillo para cocinar comida rdpida y saludable.

» Gran capacidad de fritura de 4 L a cocinar para la multitud.

» Sistema de circulacién de aire répido para cocinar alimento répidamente y ahorrar energia.
« Alternativa saludable para cocinar alimentos fritos sin aceite.

= El alimento frito conserva su valor nutricional, pero aun tiene el sabor de la comida frita
deliciosa.

SALVAGUARDIAS IMPORTANTES

1. Este aparato no estd disefiado para ser utilizado por: personas con discapacidades fisicas,
sensoriales o mentales, ni con falta de experiencia y conocimiento, como tampoco por nifioas
menores de 8 afios, a menos que una persona responsable de su seguridad la supervise, les
indique como utilizarlo de manera segura y explique los peligros que implica.

2. Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en el mismo se corresponde
con el voltaje de red local.

3. No utilice el aparato si hay algin dafio en el enchufe, el cable principal u otras piezas.

4. No permita que los nifios jueguen con el aparato. Los nifioas no deben llevar a cabo los

procesos de limpieza ni de mantenimiento a menos que tengan mds de 8 afios y sean supervisa-
dos.

5. Mantenga el cable de alimentacidn alejado de superficies calientes.

6. No sumerja el cable, los enchufes o el aparato en agua u otro liquido. No enchufe el aparato
ni haga funcionar el panel de control con las manos mojadas.

7. El aparato no estd disefiado para ser operado por medio de un temporizador externo o un
sistema de control remoto separado.

8. No coloque el aparato sobre o cerca de materiales combustibles, como un mantel o una
cortina. Las superficies accesibles pueden calentarse durante el uso. No lo coloque sobre o
cerca de un quemador de gas o eléctrico, asi como un horno caliente,

9. No coloque el aparato contra una pared o contra otros artefactos. Deje un minimo de 10cm
de espacio libre con la parte posterior y los lados y el espacio libre de 10cm arriba del aparato.

10. No use el aparato para ningln otro propésito que no sea el descrito en este manual. El uso
de accesorios no recomendados por el fabricante del aparato puede causar posibles lesiones.
11. No deje que el aparato funcione sin vigilancia. Se debe tener mucho cuidado al mover un
aparato que contiene aceite caliente u otros liquidos calientes.

12. No se puede usar al aire libre.

13. Se libera vapor caliente a través de las aberturas de salida de aire, mantenga las manos y la
cara a una distancia segura del vapor y a las aberturas de salida de aire. También tenga
cuidado con el vapor caliente y el aire cuando retire la cacerola del aparato.

14. Después de usar el aparato, la cubierta metdlica interior estd muy caliente, evite el contacto
con el metal calienteinterior. Siempre desenchufe el aparato al no utilizarlo o antes de limpiarlo,
y deje que se enfrie al poner o quitar las partes.

15. Desconecte inmediatamente el aparato si observa humo negro saliendo del aparato. Espere
a que deje de salir humo antes de retirar la cesta del aparato.

16. Este aparato estd disefiado exclusivamente para uso doméstico.

DATOS TECNICOS

Descripcion: 4L
Voltaje nominal: 220-240V 50Hz/60Hz

Modelo: 35PA2EU
Consumo de energia: 1S00W

DESCRIPCION GENERAL

@ Boton de liberacién de la cesta © Cubierta de botén de liberacian de la cesta

@® Cesta extraible @ Salido de aire{no mostrado)

© Control de pantalla O Cable de alimentacién con enchufe polarizado
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~ R

(% € v &

| L,p (7] pj?&— "l Cooking
ot To-

Temporizador — *‘ Q} g / — Temperature
‘ Min |

L ey

Mod “ @ o ~ Encendido /

odo T Apagad
e

Configuracian Del J
Panel De Control

LIMPIEZA

Limpie el aparoto después de coda uso.

La cacerola y la antiadherente cesta. No use utensilios de cocina de metal ni materiales de limpieza
abrasivos para limpiarlos, ya que esto podria dafiar el revestimiento antiadherente.

1. Retire el enchufe de la tomo de corriente y deje que el oparoto se enfrie.

Nota: retire la cacerola para que la freidora de aire caliente se enfrie mds rapidamente.

2. Limpie el exterior del aparato con un pafic himedo.

3. Limpie la cacerolq, el seporador y la cesta con aguo caliente, un poco de detergente liquido y una
esponja no abrasiva. Usted puede usar liquido desengrasante para remover cualquier suciedad
restante.

Nota: la cacerola y la cesta son aptas para lavavajillas.

Consejo: si la suciedad estd pegada a la cesta o al fondo de la cacerolq, llene la cacerola con agua
caliente con un poco de detergente liquido. Coloque la cesta en la cacerola y deje que la cacerola y
la cesta se empapen par aproximadamente 10 minutos.

4. Limpie el interior del oparato con agua caliente y esponjo no obrasivo.

S. Limpie el elemento calefactor con un cepillo de limpieza para eliminar los residuos alimenticios.

ALMACENAJE

1. Desenchufe el aparato y deje que se enfrie.

2. Asegurese de que todos las piezos estén limpias y secas.

INFORMACION DE LA GARANTIA

El fabricante proporciona una garantia de acuerdo con la legislacién del propio pais de residencia

del cliente, con un minimo de 18 meses, a partir de la fecha en que el aparato se vende al usuario

final.

La garantia sélo cubre defectos de material o mano de obra.

La garantia no se aplicard en caso de:

- Desgaste normal.

- Uso incorrecto, por ejemplo. sobrecarga del aparato, uso de accesorios no aprobados.

- Uso de la fuerza, dafios causados por influencias externas.

- Daios causados por el incumplimiento del manual del usuario, por ejemplo, conexién a una fuente
de alimentocion inadecuada o incumplimiento de las instrucciones de instalacion.

- Aparatos parcialmente o totalmente desmantelados.

Shenzhen xiacjia technology Co., Ltd.

Add: 5013, 5F, Bldg 827, Taoyuan Zonghe Bldg, Baoan North Rd,,
Sungang St, Luohu Dist,, Shenzhen, China

Facebook page: https://www.facebook.com/innskyservice/
website: www.innsky.co

Esta marca indica que este producto no debe d con otros df en toda la UE. para
evitar posibles dafios al medic ambiente a a la salud humana por la eliminocién incontrolada de desechos,
reclclelo de manera r e para la reutili; sostenible de les recursas materiales. Pora devolver
su dispositiva usado, por favor utilice los si: de iony ién o pdngase en contacto can el

distribuidor donde se compré el producto. Pueden tomar este producto par o d resioloje seguro ambiental,
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@ ENCENDIDO / APAGADO, enchufelo, esta luz se encenderd, por favor toquelo para que el aparato
esté listo.

@ MODO, toque esto para elegir el menu de coccidn e iniciar / detener el proceso. Mantenga presiona-
do 3 segundos para iniciar el programa que eligié. Luego parpadeard rapidamente durante el
proceso de trabajo.

Nota: Si quiere cambiar el modo de uno a otro, primero hay que tocarlo para pausar el proceso.
Noto: este simbolo ralentizard el parpadeo cuando esté en pausa o antes del proceso de trabajo,
y parpadeard rdpidamente durante el trabajo.

2 COOKING, después de elegir el modo, los ventiladores parpadeardn rédpidamente, significa que
estd funcionando.
Nota: este simbolo relantizard el parpadeo cuando esté en pausa o antes del proceso de trabajo y
parpadea rapido durante el trabajo.

TEMPERATURA. Toque el simbolo arriba y abajo para ajustar la temperatura que desee.
Temporizador. Toque el simbolo de arriba y abajo para gjustar lo hora que desee.

MAS.Toque ésto para aumentar el tiempo de coccioén y la temperatura en consecuencia.

ODO =

MENOS. Toque esto para reducir el tiempo de coccién y la temperatura en consecuencia.

ANTES DEL PRIMER USO

1. Retire todos los materiales de empaquetado.
Retire las pegatinas o etiquetas del aparato

2. Limpie la cesta y la cacerola con agua caliente, un poco de detergente liquido y una esponja no
abrasiva.

3. Limpie el interior y el exterior del aparato con un trapo himedo.

Nota: durante los primeros usos la freidora de aire puede haber un olor a "pldstico caliente". Esto es
normal en las nuevas freidoras de aire, ya que el material se calienta por las primeras veces. Se
desaparecerd después de unos usas.

PREPARACION PARA SU USO

1. Coloque el aparato en una superficie estable, horizontal y plana.
No coloque el aparato sobre una superficie no resistente al calor.
2. Coloque la cesta en la cacerola.

Ponga los ingredientes en la cesta pero no sobrecargue. Ailada un poco de aceite para una textura
mds crujiente y deslice la cocerola en el oporato.

3. Asegurese de que el artefacto esté enchufado en un tomacorriente con conexién a tierra.

4. Para encender el aparato, toque el icono de encendido. La freidora de aire entrard primero en un
modo predeterminado.

S. Para seleccionar un programa preestablecido, toque el icono del menl hasta que aparezca el
icono de la comida deseada. Dicho icono seleccionado comenzard a parpadear. La temperatura y
el tiempo aparecerdn en la pantalla.

6. Para configurar la temperatura y el tiempo manualmente, o para ajustar la temperatura o el
tiempo preestablecido, toque los iconos de flecha para seleccionar la temperatura o el tiempo
requerido.

7. Para comenzar el proceso de freir, toque el icono de encendido.

NOTA: si quiere apagar la freidora durante el proceso de funcionamiento, presione el icono de

encendido por 3 segundos.
8. Algunos ingredientes requieren agitar a la mitad del tiempo de preparacién.

Para agitar los ingredientes, saque la cacerola del aparato por la asa y agitela. Luego deslice
la cacerola hacia atrds en la freidora.

PRECAUCION: no presione el botén de la asa en la agitacién. Esto hard que la cesta se
separe de la cacerola.

Nota: después de extraer la cacerola del dispositivo, la pantalla entrard en modo de reposa,
cuando regrese la cacerola al aparato, su tiempo y temperatura se reanudaran automdtica-
mente. No es necesario restablecer la configuracién o presionar inicio.

9. Cuando escuche la campana del temporizador, el tiempo de preparaciéon programado ha
transcurrido. Extraiga la cacerolo del aparato y coléquela en uno superficie resistente al
calor. Si los ingredientes no estdn listos todaviq, simplemente deslice la cacerola hacia atrds
en el aparato y ajuste el temporizador a unos minutos adicionales.

10. Cuando el alimento esté listo, saque la cacerola de la freidora y coldquela en una
superficie resistente al calor, y presione el botén de liberacién de la cesta y levante la cesta
de la cacerola. Vacia la canasta en un tazén o en un plata con un par de pinzas.

NOTA: no gire la cesta boca abajo con la cacerola fijadq, ya que cualquier exceso de aceite
que se haya acumulado en la parte inferior de la cacerola se derramara sobre los ingredien-
tes.

11. Cuando un lote de ingredientes esté listo, la freidora de aire caliente estd instantanea-
mente lista para preparar otro lote.

Consejo: después de freir, la cacerola y los ingredientes tienen mucho calor, evite tocarlos.
Dependiendo del tipo de ingredientes en la freidora, el vapor puede escapar de la cacerola.

CONFIGURACION

La siguiente tabla le ayudard a seleccionar la configuracién bdsica de los ingredientes.

Nota: Tenga en cuenta que estos ajustes son indicaciones. Como los ingredientes diferencian
en origen, tamario, forma asi como marca de fdbrica, no podemos garantizar el mejor ajuste
para sus ingredientes.

Debido a que la tecnologia Rapid Air recalienta instantdneamente el aire en el interior del
aparato. Extraer la cacerola brevemente del aparato durante la fritura apenas perturba el
proceso.

Consejos

- Los ingredientes mds pequefios usualmente requieren un tiempo de preporacién mads corto
que los ingredientes mdas grandes.

- Una cantidad de ingredientes mads grandes requiere un tiempo de preparacién un poco mds
largo, una cantidad de ingredientes mds pequefios sdlo requiere un tiempo de preparacion
mads corto.

- Sacudir los ingredientes mds pequefios a mitad del tiempo de preparacién optimiza el
resultado final y puede oyudar a evitar que los ingredientes se frian de forma desiguol.

- Aflada un poco aceite a las patatas crudas para obtener un resultado crujiente. Fria los
ingredientes en la freidora pocos minutos después de afiadir el aceite.

- Los alimentos que se pueden preparar en un horno también se pueden preparar en la freidora.

- Utilice masa ya preparada para elaborar aperitivos rellenos rdpida y facilmente. La masa ya
preparada también requiere un tiempo de preparacién mds corto que la maso hecho en casa.

- También puede utilizar la freidora para recalentar ingredientes. Para recalentar ingredientes,
ajuste la temperatura a 150 °C durante un tiempo de hosta 10 minutos.

Cantidad . o
minima- Tiempo ;I'?g?eratura Sacudir In:_orlmacllon
maxima (g) (min) adicland
m
] ; Patatas fritas .
= :‘li finas congeladas 300-400 18-20 200 Agitar
E Patatas fritas
< | gruesas 300-400 20-25 200 Agitar
U | congeladas
b E
2
g~ Patata gratinoda 500 20-25 200 Agitar
Filete 100-500 10-15 180
Chuletas de - -
Farda 100-500 10-15 180
0
>
2 | Hamburguesa 100-500 10-15 180
= Rollo d
> ollo de - .
a salchicha 100-500 13-15 200
Baquetas 100-500 25-30 180
Pechuga de pollo 100-500 15-20 180
Rollitos de 0 A
primavera 100-400 8-10 200 Agitar Use horno-listo
> 2:5;*;23;;”'“ 100-500 6-10 200 Agitar | Use horno-listo
b
2
g Bonoeiaqdreeade | 100-400 6-10 200 Use horno-listo
O
® | Pan congelado
aperitivos de 100-400 8-10 180 Use horno-listo
queso
Vegetales
rellenos 100-400 LY g
Pastel 300 20-25 160 o )
T Usemolde para
O | Quiche 400 20-22 180 hornear /
E plato de horno
2
g [Fagdalenas 300 15-18 200 G
o
Use molde para
Bocadillos dulces 400 20 160 horneor /
plato de horno

Nota: afiada 3 minutos al tiempo de preparacién cuando comience a freir mientras la freidora de
aire caliente todavia esté fria.

SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema Posible causa Solucién

Coloque el enchufe de cable principd en una

ElopamtholertiSnct toma de corriente con conexién a tierra.

Configurar el temporizador al tiempo de
preparacién requerido para encender
el aparato.

La cacerola no se coloca

La freidora de aire no correctamente en el aparoto.

funciona.

La caceralano se coloca

Deslice la cacerola en el aparato
correctamente en el aparato.

correctamente.

Coloque lotes de ingredientes mds

La cantidad de ingredientes que pequeiios en la cesta. Los lotes més
hay en la cesta es demasiado pequefios se frien de forma mds
grande. uniforme.

Los ingredientes fritos
on la Airfryer no estan
hechos del todo

Gire el control de temperatura hasto la
posicién de temperatura necesaria (consulte
la seccién "Ajustes” en el capitulo

“Uso del aparato®).

La temperatura seleccionada es
demasiodo boja.

Gire el botdn del temporizador hasto el tiempo
de preparacion necesario (consulte la seccion
“Ajustes” en el capi tilo ‘Uso delaparato’).

El tiempo de preparacién es
demasiodo corbo.

. . . Los ingredientes que estdn mezcladas a unos
Los ingredientes se friende | Ciertos tipos de ingredientes se sobre atras (por ejempla, las patat  fritas)
forma desigual en la freidora :!enen q;e sacudir ‘; mitad del se tienen que sacudir a mitad del tiempa de

iempo de preparacion. preparacién. Consulte la seccién “Ajustes” en
el capi tilo ‘Uso del aparato’

Los aperitivos fritos no estan Ha utilizado un tipo de aperitivos Utilice aperitivos de preparacién en horno o

crujientes cuando solen Ezzsforgﬁiso ?:;?uﬁzr;?&t‘!mdﬁs en apliqueles un poco de aceite con un pincel

de la Airfryer de cocina para obtener un resultado més
crujiente.

No puedo deslizar la . L. " o -

cacerola en el aparato H"Irw'm ingr es No llene la cesta més allé de

correctamente. CollE=E la indicacién Max.

Cuando frie ingredientes grasientos en la Airfryer,
una gran cantidad de acette goteard en la sartén.
El aceite produce humo blanco y la sartén puede
calentarse mds de lo normal. Esto no afecta al
aparato ni al resultado.

Est6 preparando ingredientes

Sale humo blanca del grasientos.

aparato.

El humo blanco lo provoca la grasa que se
caliento en la sartén. Aseglrese de limpiar la
sorkén correctam ewe después de cada uso.

La sartén todavia contiene restos
de grasa del uso anterior.

Utilice patatas frescas y asegurese de que
no se rompen mientras se frien.

No ha utilizado el tipo
correcto de patata
Las patatas frescas fritas se

frien de forma desigual en la

freidora de girer. Deje las tiras de patata en remaj cen un

recipiente durante al menos 30 minutas y
después séquelas con papel de cocina.

No ha dejado en remojo las tiras
de patata correctamente antes
de freirlas.

Asegurese de secar las tiras de patata

La textura crujiente de las J.aatatas carrectamente antes que afiadir el aceite.
fritas depende de la cantidad de Cortar los palitos de patata mds pequefios para
aceite y agua de las patatas. obtener un resultado crujiente.Afiada un poco
més aceite para obtener un resultado

mds crujiente.

Las patatas frescas fritas
D estdn crujientes cuanda

salen de la freidora

sin acete.




