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INTRODUZIONE 
G,az;e per ave, acqu;stato questo F『;gg;t,;ce ad A,;a do; p,odottL s; pl'Ogo d; legge,e attentomente 
questo Manuele di utrnz,o,e lo Fdggitdce ad Ado pe, lo tuo sicure立o. E stato progettoto pe, off,i,e molti 
anni di utilizzo senzo p,oblemi. Ci sono molti vontoggi nell'utiliz,o di uno friggifrice ad mio 

• Semplice do utilizzme i confrolli pe, lo cottum veloc巳dei pasti soni. 

• Gmnde copocita di 6 L 

• Ropida sistemo di ci『calaziane dell'ada pe『 cuace飞 ii ciba velacemente e nspa,m,a『e ene,g,a 

• Altemativa sane pe, la cattum di cibi fritti senza alia. 

• II ciba fritta all'ada canse,va ii sua vela『e nutd,ianale, ma ha anca,o ii sapa,e del deliziasa cibo fritto. 

IMPORTANT! SALVAGUARDIE 
L Questa oppo飞cchlno puo esse,e usoto do bomblnl o po中re do 8 onnl di eta e do pe,sone con copoc心
mentoll, flslche o sensorlall rldotte, prlve de esperlenza o conoscenze adatte a condlzlone che tall 
persone obblano rlcevuto osslstenza o formazlone per utlllzzare l'apparecchlo In monlero slcura e 
caplscono I patenzlall perlcoll ossoclatl o tole uso. 

2. Prima di collegare l'apparecchlo, verlflcate che la tenslone rlpo代ato sulla splno corrlsponda alla 
tenslone dlsponlblle 

3. Non utlllzzate l'appa,ecchlo se la splno, II cavo di ollmentozlone o l'opporecchlo stesso sono donnegglat, 

4. Evltate che I bomblnl glochlno con l'apparecchlo. Lo monutenzlone e lo pullzla non devono essere 
esegulte do bamblnl non accompagnatl da un adulto la cul eta e lnferlore agll 8 annl 

5. Tenore II cavo di allmentozlone Ion也no da superflcl colde. 

6. Non collegare l'opparecchlo ne utlllz,ore II ponnello di control lo con le monl bagnate. 

7. Non collegare mol questo appo飞,cchlo a un timer esterno oa un slstemo remoto di controllo remoto per 
evitore sltuazlonl perlcolose. 

8. Non poslzlonare l'apporecchlo sopro o vlclno o moterlall combust心II come tovoglle o tende. Quals10s1 
superflcle accesslblle pot『ebbe dlventa飞, calda durante l'uso. Non poslzlonare l'apparecchlo al di sopra o 
In prosslmlta di fomelll a gas o ognl tlpo di fornello o plastra di cottura elettrlcl, ne all'lnterno di fornl 
『lscoldotl

9. Non appoggiote l'opporecchlo al muro o su altri apporecchi. Lasclate olmeno 10 cm di spazlo libero 
sulla po代e posterlore e sul latl e 10 cm sullo pa志superlore dell'opparecchlo. Non poslzlonate alcun 
oggetto sull'opp可ecchlo.

10. Non usare l'apporecchlo per scopl dive「sl do quelll desc『lttl nel presente manuole e ut仆lz,ore solo 
accessorl orlglnoll 

11. Non losclore che l'apparecchlo funzlonl senza sorveglianzo 

12. Non usore oll'ape六0.

13 Durante la frlttura tromlte II slstemo ad aria coldo, fuorlesce vopore cal do do lie ape六ure d, oerazione 
Tenete le manl e II volto o uno dlstanza slcuro dal vapore e dolle ape代u『e stesse. Fate attenzlone al 
vopore e oll'arla colda onche quondo rlmuovete II reclplente dall'opporecchlo. 

14. Dopo ave, usato l'apparecchlo, II cope,chlo metalllco all'lnterno e molto coldo, evlto,e di entrore ,n 
contatto con II metallo caldo all'lntemo dopo la cottu,a 

15. Scollega,e lmmedlatamente l'apparecchlo se sl vede un fumo scu,o che esce dall'appa,ecchio 
Attende,e che l'emlsslone di fumo sl fe,ml p,lmo di ,lmuove,e lo podello doll'opporecchlo. 

16. SOLO PER USO DOMESTICO. 

DATI TECNICI 
Descdzlone; 6L 

Tenslone Nomlnole, 220-240V 50Hz/60Hz 

DESCRIPCION GENERAL 

。

。

Modello: 55SA2EU 

Oonsumo di Ene,glo: 1700W 

0 Pannello di controllo O Maniglia del cestello O Pulsante di sgancio del cestello 

0 Capertura per l'pulsante di sganc,a del 

PANNELLO DI CONTROLLO 

Funz,oni 
preimpostate 

Preriscaldamento 

lcllne de fan 

Pulsante an/off 

8 Cestello 
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PULIZIA 
Pullre II dlsposltlvo dopo ognl utlllzzo. 

II cestello per la cottura al forno e II reclplente sono rlvestltl di uno strata antladerente. Non usare utens巾
do cuclno o materloll obroslvl per lo pullzla, In quonto potrebbero dannegglore II rlvestlmento ontloder­
ente. 

1. Scollegore lo preso a muro e losclor roffreddore II dlsposlt,vo 

Noto, rlmuovere II reclplente per for roffreddare II dlsposltlvo p心velocemente

2. Usare un panno umldo per pullre l'esterno del dlsposltlva. 

3. Pullre ii reciplente e ii cestello con acqua calda, del detersive per plotti e una spugna non abrasive 

E possibile utlllzzare uno sgrassatore liquldo per rlmuovere ogni deposlto di grasso rimasto 

Suggerlmento, Per deposltl di grasso portlcolormente ostlnatl mettere II reclpiente o bagno in ocqua 
calda e detersive per plattl e lasciar aglre per circa 10 mlnutL Se necessarlo lasciare ii cestello all'lnterno 
del reclplente. 

4. Pullre l' interno del dlsposltlva con acqua calda e una spugna non abrasive 

5. Pullre gli elementl di cottura con una spazzollna al fine di rlmuovere I resldul di clbo 

CONSERVAZIONE 
1. Togl;ete lo sp;no dolla p,eso e lasdote mff,eddme l'oppmecch,o. 

2 Ass;cu,atev, che tutte le port; s;ono pul;te ed osc,utte 

3. R;ponete ;1 covo nel ,eloUvo vono. F;ssote ;1 covo stesso ;nse,endolo nell'oppos ;to fessu,o 

�INFORMAZIONE DI GA卧NZIA
II produttore fornlsce la gar口nzla In conformlta con la leglslazlone del p「oprlo p口ese di reslden,a del 
cllente, con un minima di 18 mesl, a partlre dall口 d口ta in cui l'cpparecchio e venduto cll'utente finale. 

La garcn,lc solo copre dlfettl di mcteriole o lavorc,lone. 

Le riparczioni In garcnzlc possono essere eseguite solo da un centre di assis- tenzc autorizzcto Qucndo 
si effettua un reclamo in gcrcnzic, le fatturc di ccquisto originale (con la data di acquisto) dove essere 
presentctc. 

La garcnzic non si cpplica in case di 

- Usurc normcle 

- Uso errcto, ad esemp10 sov『ccccrico dell'cppcrecch10, uso di cccessori non appravat, 

- Uso dellc fa「za, danni causati da lnfluenze esterne. 

- Danni ccusati dclla mcncctc osservanzc del manuale utente, ad esempio collegcmento a una rete d1 
allmentazlone lnadattc o non in conformlta con le lstruzloni di installazlone. 

- Appcrecchi parziclmente o completamente smantellat, 

Shenzhen xlaojla technology Co., Ltd 
Add, 5013, SF, Bldg 827, T aoyuan Zonghe Bldg., Baoan North Rd., 
Sungang St, Luohu Dist., Shenzhen, China 
Facebook pogo, https}/www.facebook.com/innskysecvice/ 
website, www.innsky.co 
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PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO 
1. R;muovete tutto ;1 moter;ale dell' ;mbollogg;o, 

R;muovete gll odes;v; o le efohette doll'oppocecch;o. 

2. Pullte a fondo II cestello e II redp;ente con ocquo coldo, del deters;vo pee p;att; e una spugna non 
abcas;va 

Nota: potete pullre queste port; onche ;n lavastov;glie. 

3. A<ciugate l'interno e l'esterno dell'opporecchio con un panno umido. 

PREDISPOSIZIONE DEL心PPARECCHIO
1. Poslzlonote l'opparecchlo su uno supe什Ide odzzontole. piano e stoblle 

Poslzlonate l'appo,ecchlo solo su superl'lcl te,mo飞slstentl

2. Poslzlonate II cestello nel reclplente In mode co"etto. 

Mettl gll lngrnd,entl nel cesto mo non sov,accanco,e Agglunge,e un po 'di ollo pe, uno cons,stenzo p心
crncconte e fa, sco"e『e lo podello nell'oppo,ecchlo. 

3. T lrn,e II cove di al,mentozlone e lnse,l,lo nello p,eso d, messo a te"o 

4- Pe, occende,e II dlsposltlvo, tocco l'lcono di ollmentoz,one. Lo frlgg比,Ice entmc pe, pnmo coso ,n uno 
modollti, p飞dete,mlnoto

5. Pe, selezlono,e un p,og,ommo p,e,mpostato, tocco,e l'lcono del menu foo a quando vlene vlsu口llzzoto
l'lcono del clbo deslde,oto. �lcono selezlonato lnlzlerll o lampegglore. Lo temperature e II tempo 
opporlronno sullo schermo. 

6 Per lmpostore o per regolore monuolmente lo temperature e l'ora prelmpostato bas均che tocchl le 
lcone frecc,o per selez,onare la temperotu『a o II tempo rlchlesto. 

7. Per avv,a『e II processo di frltturo, tocca l'lcon口 di allmentaz,one. 

NOTA; se sl deslde,a spegne,e lo frlggltdce od ado comp,essa, p,eme,e l'lcono d, 
accenslone pe, 3 secondl 

8. Alcuni ingredient! richiedono scuotimento a meta del tempo d, p『eporozoone.

Per scuotere gll lng,edlentl, tlrore lo podello fuorl doll'opporecchlo per lo monl- gila e scuoteclo. 

Qulndl for scorcere lo podello lndletro nello frlgg止rice.

ATTENZIONE: Non premere II pulsonte e lo monlgllo duronte lo scuotlmento. Se no II cestino si 

seporl dol plotto. 

Noto: dopo ever tolto II plotto dol dlsposltlvo, lo schermo ondra In modollta standby, quondo II 

ponnello torneri:> all'口ppllonce, II sue tempo e lo sue temperotu『a rlprenderonno outomctlco­

mente. None necessoclo rlpclstlno.-e lo configu,ozlone o p,emere start. 

9. Qucndo si sente II segncle ccustlco del time,, signlfico che e trcscorso ii tempo di prepcroz, 一

one lmpostcto. Rlmuovere II reclplente dcl dlsposltlvo e porlo su unc supe什lcle termoreslstente. 

Se gll lngredlentl non sane onco『a prontl, rlporre sempllcemente II raclplente nell'opporecchlo e 

Impost叮e II timer per olcunl mlnutl cggluntlvl 

10. Per rimuovere gli ing「edientl, t四「e la podell口 fuori d口Ila Friggitcice ad aria calda e pas,rnn­

aria sul qucdro di prova, quindi premere ii pulscnte di rllascio del cestina e solleva飞 II cestlna 

fuarl dallo padello 

Nota: non capovolgere II cestlna can le pcdella ancora ottacc哎c ad essa, perche l'olio eccessiva 

che e stato raccalto sul fanda della pcdella cole巾sugli lngradlentl 

11. Qucndo un lo七to di lngredlentl I, p『onto, la Frlggltrlce ad aria ccldc I, lmmedl一atamente

pranta per prepcrare un c仕ra latta. 
Suggerlmento: dapa lo frlttu,o, la padello e gll lng,edlentl sana malto coldl, evltore di toccorll. A 

secanda del tlpa di lngredlentl nella frlggltrlce, II vopore pui;, fuoriusclre dallo podello. 

IMPOSTAZIONI 
Questa ta be Ila di segulta ti alutera a selezlanare le lmpastazlanl di base per gll lngredlentl.Tene­
re canto che queste lmpastazlonl sane lndlcazlanl. Palche gll lngredlentl dlfferlscono per arlglne, 
dlmenslonl, formo e m口rec, non passloma gorontlre lo mlgllore Impost口zlane per I tual lngredlen­
ti 

Palche la tecnolagla Rapid Air rlscalda lstantaneamente l'arla all'lnterno dell'ap- parecch,a 
lmmedlatamente, tlrare brevemente la padella fuarl dall'apparecchlo durante la frlttura ad aria 
coldo dlsturbo II processa oppeno. 

Su99edmentl 

- Gii lngredlentl plu plccall rlchledona di sallta un tempo di p『eparozlane loggo『monte lnfer,ore 
rlspetta a quelll p心grandl

- Una quantile magglare di lngredlentl rlchlede sala un tempa di preparazlane un pa'plu lunga e 
v,ceverso 

- Scuatenda gll lngredlentl plu plccall a meta cattura e passlblle attenere un rlsultato finale 
attlmale ed evltare che gll allmentl frlggana In manlera non unlforme 

- Per delle patatlne craccantl, agglungete un pa' d'alla. Frlggete gll lngredlentl nel slstema 
Alrfrye『 o breve dlstanzo doll'口gglunto dell'ollo. 

- Le pletanze che possono essera prapamte In un forno possono essere preparote onche 
servendasl del slstema Alrfryer 

- Per preparare facllmente e In paca tempo snack farcltl, usate dell'lmpasta gla fatta. 
Quest'ultlma rlchlede lnfattl un tempa di preparazlane lnferlare rlspetto a un lmpastofatta 
,n case 

- Patete utlllzzare II slstema Alrfryer anche per scaldare nuavamente degll lngredlentl. Per 
rlscaldare nuavamente degll lngredlentl, lmpastate la temperatura su 150 °C per un masslma 
di 10 mlnutl 
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Patatine什忙压 400-500 18-20 200 Ag ; 也『con9 e la妇so ttil i

炉 Patatine fri tte 
oan9 o l吐....函 400-500 20-25 200 Ag; 杠”

｀,..＿
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o; 引 100-600 10-15 180 

Brnc l o l e dl 100-600 10-15 180 maiale 

吕一�l 
Ha m bu,g e , 印0-600 10-15 180 

! > iii

lnvo ltino di 100-600 13-15 200 ．口lsi�i a

r� 田尸 100-600 25-30 180 

P吐 to d ipo lio 100-600 15-20 180 

l=lt ;n ; 100-500 8-10 200 Agita『 Use horno- listo 
p ri . mcive rci 

c,ucohettedl 100-600 6-10 200 Ag ;ta『 Use horno- l iato po lio cong elate 

氐stoncini di 100-500 6-10 200 Use horno-l isto 
p o ,c owus•l uU 

「'="b,e o d
cru m be d  che e se 100-500 8-10 180 Use harna- l ista 
""''' 

Ve 『dure ripiene 100-500 10 160 

To如 400 20-25 160 Usa mo lde 
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RISOLUZIONE DEi GUASTI 
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