SSPA2EU

AIR FRYER
BEDIENUNGSANLEITUNG

LESEN SIE DIESES BOOKLET SORGFALTIG DURCH, BEVOR SIE
DEN GEBRAUCH VERWENDEN

(

EINFUHRUNGt

Bitte kaufen Sie diese HeiBluftfritteuse. Lesen Sie diese Anleitung sorgfiltig durch, BEVOR Sie sie aus
Sicherheitsgriinden verwenden. Die &lfreie Fritteuse hat viele Vorteile:

« Einfach zu bedienen, schnell zu kochen, bietet Ihnen eine geslindere Kiiche.

« GroBes Fassungsvermégen von 6 Litern erfillt die Bedurfnisse der gonzen Familie.

« Schnelles Luftzirkulationssystem fiir schnelles Kochen und Energie sporen.

« Gestinderes, olfreies Kochen ersetzt Pommes Frites.

« HeiRe gebratene Kiiche behalt die Ernghrung bei, hat ober auch den késtlichen Geschmack von
Braten.GENERAL DESCRIPTION (FIG.1)

BEACHTUNG

1. Wenn das Gerat nicht beaufsichtigt wird, ist dieses Gerat nicht fur Personen geeignet, die in ihrem
Geist oder Sinne schwach sind oder denen Erfahrung und Wissen fehlen (einschlieBlich Kinder unter 8
Jahren).

2. Prufen Sie vor dem Gebrauch, ob die Spannung dieses Gerdts der drtlichen Sponnung entspricht.

3. Verwenden Sie dieses Gerdt nicht, wenn Stecker, Kabel oder Gehduse beschddigt sind. Achten Sie
darauf, den Stecker richtig in die Buchse einzufihren.

4. Halten Sie Kinder davon ab, dieses Gerdt zu berUhren oder zu spielen. Reinigung und Wartung sollten
nicht von Kindern unter 8 Jahren durchgefihrt werden.

5. Hangen Sie den Draht nicht an die Tischkante und berihren Sie nicht die heiBe Oberflache.

6. Tauchen Sie den Stecker, das Kabel oder den Karper nicht in eine Flussigkeit fir einen elektrischen
Schlag. Beruhren Sie nicht das Bedienfeld oder schlieBen Sie die Stromversorgung nicht mit nassen
Hénden an.

7.SchlieBen Sie dieses Gerdt niemals an einen externen Timer oder ein Fernbedienungssystem an, um
Gefahren zu vermeiden. Schalten Sie das Gerat aus, und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

8. Legen Sie dieses Gerdt nicht in oder in die Néhe von brennbaren Materialien (z. B. Tischdecken oder
Vorhéngen). Die Oberfldche wird beim Gehen heiB. Stellen Sie es nicht in die NGhe von HeiBluft oder
einer elektrischen Heizung.

9. Stellen Sie dieses Gerdt nicht an einer Wand oder einem anderen Geré&t auf. Bewahren Sie
mindestens 4 Zall Abstand hinter, seitlich und aberhalb des Geréts auf. Legen Sie nichts auf das Gerat.
10. Verwenden Sie dieses Gerdat nicht fir andere als die in dieser Broschire beschriebenen Ziele. Bei
Verwendung von Zubehér, das diesem Gerét nicht entspricht, kann es zu einer physischen Gefahr
kommen.

11. Keine Aufsicht ist verboten. Beim Transport von heiBem Ol oder anderen heifen Flussigkeiten ist
duBerste Aufmerksamkeit erforderlich.

12. Der Gebrauch von auBen ist verboten.

13. Bertihren Sie die heie Oberfldche nicht direkt mit dem Griff. Bei laufendem Gerét tritt heiBer
Dampf aus dem Luftauslass aus. Bewegen Sie die Hand und blicken Sie aus sicherer Entfernung von der
Luft weg.

TECHNISCHE DATEN

Kopazitat: 6L
Nennspannung: 220-240V 50Hz/60Hz

Modell: 5SSPA2EU
Energieverbrouch: 17700W

Wenn Sie Probleme hoben oder ein Ersatzteil benétigen, wenden Sie sich an die Innsky-Servicegruppe.

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG

@ Touchscreen-Steuerung
© Tastenschuizabdeckung
© Freigabeknopf des Frittierkorb

TOUCHSCREEN-STEUERUNG
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CLEANINGt

Die Pfanne, der Korb und die Innenseite des Gerdts sind antihaftbeschichtet. Verwenden Sie bei der
Reinigung dieser Teile keine Kiichenutensilien aus Metall oder scheuernde Reinigungsmittel, da dies die An.

1 Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, und lassen Sie das Gerdt abkihlen.

2. Reinigen Sie die Oberfldchen des Geréats mit einem feuchten Tuch.

3. Reinigen Sie den Korb und die Pfanne mit heiBem Wasser, ein wenig Spulmittel und einem nicht

kratzenden Schwamm.

Sie kénnen ein fettlésendes Reinigungsmittel verwenden, um verbleibenden Schmutz zu entfernen.

Hinweis: Die Pfanne und der Korb sind spllmaschinenfest.

Tipp: Wenn Riicksténde im Korb oder auf dem Boden der Pfanne festkleben, fullen Sie die Pfanne mit
heiBem Wasser und etwas Spulmittel. Setzen Sie den Kor ca. 10 Minuten lang einweichen.

4Reinigen Sie die Innenseite des Geréts mit heiBem Wasser und einem nicht kratzenden Schwamm

5.Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsburste, um etwaige Lebensmittelrlicksténde zu

entfernen.

AUFBEWAHRUNG

1 Ziehen Sie den Netzstecker, und lassen Sie das Gerdt abkuhlen.

2. Vergewissern Sie sich, dass alle Teile sauber und trocken sind.

INFORMATIONEN ZUR GARANTIE

Der Hersteller gewéhrt eine Garantie von mindestens 18 Monaten (auBer dem Tag des Kaufs), die den
gesetzlichen Bestimmungen des Wohnsitzlandes des Kunden entspricht.

Die Garantie deckt nur Material- oder Verarbeitungsfehler ab.

Die Garantie gilt nicht in den folgenden Féllen:

- Normale Abnutzung.

- Falscher Gebrauch, zum Beispiel: Uberladen, Verwendung von nicht zugelassenem Zubehor

- Gewaltanwendung, Beschadigung durch GuBere Einflisse - Schéden, die durch Nichtbeachtung der
Bedienungsanleitung verursacht wurden, z. B. durch AnschlieBen an eine nicht entsprechende
Stromversorgung oder Nichtbeachtung der Installationsanweisungen

- Gerdte teilweise oder vollstandig abgerissen.

Shenzhen xiaojia technology Co., Ltd.
Add: 5013, 5F, Bldg 827, Taoyuan Zonghe Bldg, Baoan North Rd,,
Sungang St, Luohu Dist., Shenzhen, China
Facebook page: https://www.facebook.com/innskyservice/

HINWEIS: Wenn Sie die Fritteuse bei laufendem Betrieb ausschalten méchten,
drlicken Sie das Ein / Aus-Symbol 3 Sekunden lang.

Achtung: sie miissen 3 Minuten ldnger hinzufiigen, wenn die Fritteuse noch kalt ist.

ungleichmaBig geb 1.

h
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sie mit Kiichenpapier ab.

Achten Sie beim Herausnehmen des Tabletts auch auf Dampf und heiBe Luft. .- Time Min Temp website: www.innsky.co
14. Die Metallabdeckung im Inneren ist nach Gebrauch heiB, vermeiden Sie Kontakt nach dem Garen. Questo segno indica che questo prodatta non deve esaere amaltito con altri rifiuti domestici in tutta I'UE. Per evitare .
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerét nicht benutzen und reinigen, bevor Sie @ as o possibili danni allambiente o alla salute umana derivani dollo smaltimento i dei rifiuti, riciclarlo E E
das Gerét entfernen, entfernen oder reinigen. 1] )(I, @ . P be per p il riutilizzo sostenibile delle risorse li. Per resti il di itivo utilizzato, si L]
prega di utili i sistemi di ione @ raccolta o il rivenditore presso il quale il prodotto & stato
15. Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn Rauch vorhanden ist, warten Sie auf den Rauchstopp und ¥ ] ] J Possono prendere questo per il riciclaggio sicuro per I'ambi |
verlassen Sie den Tank. t .
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Vo R D E M ERSTEN G E B RAUC H I 8. Manche Zutaten missen wdhrend der Arbeit geschuttelt werden. | I
! Sie missen das Tablett ous der Fritteuse nehmen und regelmaBig einige Zutoten schiitteln, es | D e Temperatur ! FEH LERB EH EBU N G
1 Entfernen Sie die gesamte Verpackung Entfernen Sie alle Markierungen und Etiketten auf dem Gerét. : donn wieder einsetzen und sie arbeitet weiter. |l. (@ (min) (°c) schitteln | Zusatzinformation l|
2. Reinigen Sie das Tablett und den Korb grindlich mit warmem Wasser, Reinigungsmittel und einem | VORSICHT: Driicken Sie nicht die Entriegelungstaste, wdhrend Sie das Gerét schutteln. | v | . .
LUEASCR L LTl TR | Andernfalls werden Fach und Korb voneinander getrennt. | g E:;’:S%Ef""e“ 400-500 18-20 200 schitteln | PROBLEM Mogllehe Ursache Lésung
3. Wischen Sie das Gerdt innen und auBen mit einem feuchten Tuch ab. f . n : Gt i _
o ‘ ! . o | Hinweis: Wenn Sie das Tablett aus der Fritteuse nehmen, wechselt das Gerdt in den Schlafmo | E | Das Gerdt ist nicht an das Stecken Sie den Netastecker in eine
Hinweis: Wenn Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden, kann es nach Kunststoff riechen. Dies ist fir | dus. Wenn Sie es zuriicksetzen, werden Uhrzeit und Temperatur wiederhergestellt. Es ist nicht | - ® Ig(i,cke gefrorene 400-500 20-25 200 schitteln | Stromnetz angeschlossen. geerdete Steckdose.
. . . . A . e
dlel:\euerFrltte;si norn:]ol, da das Material zum ersten Mal erhitzt wird. Es verschwindet nach | erforderlich, die Temperatur erneut einzustellen . I -] | Serthren Sie dos Zeitevmbal und wé
mehrmaligem Gebrauch. . N ) . eriihren Sie dos Zeitsymbol und widhlen
9 | 9. Wenn die Zeit abgelaufen ist, ertdnt die Fritteuse. Nehmen Sie das Tablett heraus und legen | ﬂ e 600 2025 200 hottel | 'f:"’sk?e","rt n Sie wShlenkeine Zeit Sie die Vorbereitungszeit
rotin = schitteln unktioniert nicht.
pRE pARATI o N Vo RBEREITU N G | Sie es auf eine hitzebestdndige Oberfléche. Wenn Sie noch mehr Minuten kochen méchten, | L grot! rte |
| le . . . . . | | Das Fach wird nicht richtig i
gen Sie das Tablett zurlick und wahlen Sie erneut Zeit und Temperatur. )as Fach wird nicht richtig in " Py q
1.Stellen Sie dieses Gerét auf eine stabile, horizontale Oberfléche. I . . : N - . | 180 | die Fritteuse eingesetzt. Legen Sie das Fach richtig in die HeiBluftfritteuse.
10. Wenn die Zutaten fertig sind, legen Sie das Tablett auf eine hitzebesténdige Oberfldche, Steak 100-600 10-15
Stellen Sie dieses Gerét nicht auf eine nicht hitzebestdndige Oberfldche. . driicken Sie die Trennschaltflache und entfernen Sie den Korb. GieRen Sie alle Zutaten in die : : L . 2 .
2L Sie den Korb in das Fach | . i . L . K | | . Geben Sie eine kleinere Menge an uiof,er\ in den
-Legen g | Schussel. Seien Sie vorsichtig, dos Tablett und der Korb sind heiB3. | Schweinekoteletts 100-600 10-15 180 | Die Zutatenmenge im Korb Korb. Kleinere Mengen we rden gleichmaBiger
. 9 9 o - ist zu grof3. U i ie di 4 i
Legen Sie die Zutqt"en in den Korb - nicht tberladen | HINWEIS: Drehen Sie die Pfanne oder den Korb nicht um, do das Uberschussige Ol im Boden der | o | L Eizﬁ:’:‘“g:;::::ﬁ:"::;z gz%ﬁ“::::;fung
Streuen Sie etwas Ol fur knusprigeres Kochen. I Pfanne aus den Zutaten austritt. Verwenden Sie keine scharfen oder metallischen Werkzeuge, | I IR
. l . . Hamburger 100-600 10-15 180 Die im Airfryer gebratenen
Setzen Sie das Fach wieder in das Gerdt ein. | um ein Verkratzen der Antihaft-Oberfldche zu vermeiden. | t | Speisen sind nicht gar. . . . Driicken Sie die Héher-/Niedriger-Taste fur die
P Disjgewihlisjlempe st Temperatur, um die erforderliche
3. Stecken Sie die Luftfritteuse in eine Wandsteckdose. | Hinweis:Wenn |hre Zutaten fertig sind, kénnen Sie sofort weitere Zutaten im Airfryer zubereiten. | he | 2u niedrig. Tem:er atur einzustellen '
Wiirstcl i
4. Berlihren Sie das Stromversorgungssymbol, um es einzuschalten. Der Standardmodus wird 200 I Wenn Sie innerhalb von 30 Minuten weitere Speisen zubereiten, mussen Sie das Gerét nicht I Schiafrook 100-600 13-15 200 |
Minuten lang fur 15 Minuten aktiviert. | erneut vorheizen. I | . " K Driicken Sie die H 6her-/Nedriger-Taste fir die
| . . . . . | | Die Garzeit ist zu kurz Zeit, um die erforderliche Garzeit einzustellen.
5. Beriihren Sie das Menlsymbol, um ein Programm auszuwdhlen. Das ausgewdhlte Programm blinkt Tipp: Nach dem Garvorgang sind Pfonne, Korb und Speisen heif3. Je nach Art der Lebensmittel T | schinken 100-600 25-30 180
und Uhrzeit und Temperatur werden im Display angezeigt. | im Airfryer kann Dampf aus der Pfanne entweichen. ! !
. N . . | | | i i G Zutaten, die auf- oder Gbereinander liegen
Die Zutaten werden Bestimmte Zutaten missen noch u A g
6. Zeit und Temperatur manuell auswdhlen oder Uhrzeit und voreingestellte Programmtemperatur . OO0 55 R0 ungleichmaBig im der H &ifteder Garzeit (z. B. Pommes Frites) miissen nach der Halfte
. llen: Ti Si f das Pfeil bol | | Hihnerbrust | g <] hirthelt werd f -
einstellen: Tippen Sie auf das Pfeilsymbol. | I | Gerit gebraten. gesci 't werden. der Garzeit geschiittelt werden
7. Bertihren Sie das Energiesymbol erneut, um zu beginnen.
1 EI N STE LLU N G E Nt ! Frihlingsrollen 100-500 8-10 200 schiutteln | Backofen-bereit 1 . B B B
| | verwenden | Gebratene Snacks sind Sie hoben Snacks verwendet, die Vgrwgnden Sie ofenferhge Snacks, ogler bestreichen
| Die folgende Tabelle hilft Ihnen bei der Auswahl der grundlegenden Inhaltsstaffeinstellungen. | | nicht knus prig, wenn sie in t:-:inertr;:rkarrnclmlichen Fritteuse i'e die Snuck; """Le'" wenig 6';“"‘“ ein
us dem Gerat kommen. zubereitet werden mussen. nusprigeres Ergebnis zu erreichen.
| Hinweis: Diese Einstellungen sind nur eine Referenz. Aufgrund des Unterschieds in Gréi3e, Form, | Ser":e'f:: . 100-600 6-10 200 schitteln | Backofen-bereit | “ "
| Herkunft und Marke der Zutaten kénnen wir nicht die beste Menge |hrer Zutaten garantieren. | %’ < &I e | Ich kann die Schublade X X . : . . X
| Da sich die heiBe Luft schnell aufheizt, hat das Frittierergebnis keinen Einfluss, wenn Sie das | B Bockofen-bereit | nicht ordnungsgemén E::;'t‘gnzil:'nvll:;:b. hsdimxlﬁ:::i Cenlke BRICHEUES Eieblartietng
| Tablett wéhrend der Arbeit herausnehmen. Tipps: | o Eizzr:g:chen 100-500 6-10 200 V::N :nd:; erei : in das Gerét schieben. ;
(]
| - Kleinere Zutaten erfordern gewdéhnlich eine etwas kirzere Garzeit als gréBere Zutaten. | | Wenn Sie fettige Zutaten im Gerdt braten
ef B : = 3 Al S
I - Eine gréBere Menge von Zutaten erfordert nur eine etwas ldngere Garzeit, eine kleinere | f,,{.‘;{::ft: rot 100-500 8-10 180 E:Fﬂ‘:rfg:;‘bere't | I’:"&: L cdl";.‘ d";:"““ae‘ Duhs 6,3' erzfugt werl‘f!?nh
i ¥ i Késesnacks Sie bereiten fettige Zusaten zu. auch, und die Pfanne kann heiBer als gewdhnlic
| Menge von Zutaten erfordert nur eine etwas kirzere Garzeit. | | . werden. Dies besintrdchtigt jedoch das
| - Schitteln Sie kleinere Zutaten nach der Hélfte der Garzeit, um sie neu zu verteilen. Dies | . . | aus dem Geréit aus. Geriit und das Ergebnis nicht.
| verbessert das Endergebnis und soll verhindern, dass Zutaten ungleichméBig gegart werden. | Gefilltes Gemiize | 100-500 10 Y |
| - Fugen Sie bei frischen Kartoffeln ein wenig Ol hinzu, um ein knuspriges Ergebnis zu erreichen. | | Die Pfanne enthdlt noch \:leigznouchh\.nird ;m F““‘g?’“‘;‘“;f"" el ’icn e
| Braten Sie Ihre Zutaten ein Minuten im Airf hdem Sie Ol hi flugt hab | Backblech I Fettrlickstinde von vorherigem der Pfanne erhitzt, Reinigen Sie die Pfanne nac
paar Minuten im Airfryer, nachdem sie Inzugetugt haben. Kuchen 400 20-25 160 verwenden Gebrauch. jedem Gebrauch Ordnungsgeman.
! - Snacks, die sich zum Garen im Backofen eignen, kénnen auch im Airfryer zubereitet werden. ! !
! it o i z g e & | Backblech / ! Kartoffeln von guter Qualitat Verwenden Sie frische Kartoffeln und stellen
| - Die ideale Menge fur die Zubereitung von knusprigen Pommes frites betragt 750 Gramm. [ g Quiche 500 20-22 180 Aufloufform | Die Zutaten werden ‘l:':nrg::‘glenchmaﬂlger gegart Sie sicher, dass sie beim Braten fest bleiben.
| - Verwenden Sie Fertigteig, um gefillte Snacks schnell und einfach zuzubereiten. Fertigteig | g verwenden | ungleichmaBig gebraten.
| erfordert auch eine klrzere Garzeit als hausgemachter Teig. I E L 400 1518 200 Backblec | 35:1:;:% SiBe r:é:r:(:{:oﬁelsﬁibchen Spiilen Sie die Kartoffelstdbchen ab, um
I - Stellen Sie eine Backform oder ofenfestes Geschirr in den Airfryer-Korb, wenn Sie Kuchen | urrine : verwenden | die Stdrke zu entfernen.
| oder Quiche backen oder zerbrechliche Zutaten oder gefiilite Zutaten broten machten. | Backblech / |
ackblec! . - S
| - Sie kdnnen den Airfryer auch zum Aufwérmen von Zutaten verwenden. Um Zutaten aufzuwér- | SiiBe Snacks 500 20 160 Auflaufform | Frische Pommes Frites Sie haben die Kartoffelstifte Weichen Sie die Kartoffelstifte in einer
I Sie die Zub . . 10 Mi d die Te 150 °C ei verwenden rden im Gerét vor dem Braten nicht griindlich Schissel mindestens 30 Minuten lang ein,
| men, stellen Sie die Zubereitungszeit au inuten und die Temperatur au ein. | | werden im Gerd . L nehmen Sie sie heraus, und trocknen Sie
| | I
I | |
| | |
| | |
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